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Vorwort

Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir freuen uns, dass Sie sich fur den Priifplan dieses Praxistests interessieren. Dieses Dokument gibt Thnen
einen umfassenden Uberblick tiber die Methoden und Verfahren, mit denen wir den praktischen Teil des Tests
ausgewertet haben. Unser Ziel ist es, Ihnen eine transparente und nachvollziehbare Grundlage zur Verfigung
zu stellen, die es Ihnen ermdglicht, die Qualitat und Eignung der getesteten Produkte eigenstéandig zu beurteilen.

In diesem Dokument wird detailliert erlautert, wie die Kriterien im praktischen Teil dieses Tests bewertet wurden
und wie die Punkteverteilung zustande kam. Ein besonderes Merkmal unserer Tests ist, dass die Produkte von
Verbrauchern in realen Anwendungssituationen gepriift werden, anstatt in einem Laborumfeld. Dies stellt sicher,
dass die Ergebnisse die tatsachliche Nutzererfahrung widerspiegeln und fiir Sie als Verbraucher besonders
relevant sind, aber dadurch auch subjektive Eindriicke wiedergeben kdnnen. Unsere Praxistests sind auf eine
Dauer von zwei bis drei Wochen ausgelegt, um eine realistische und praxisnahe Bewertung zu gewéhrleisten.

Wenn Sie sich auch fur die Bewertung unserer anderen Testkriterien wie Verpackung und Inhalt,
Produktverarbeitung und Erscheinungsbild oder Preis-Leistungs-Verhaltnis interessieren, kdbnnen Sie dies in
unserem allgemeingtltigen Dokument zum Evaluierungsprozess nachlesen. Wir testen die Kriterien nach einem
standardisierten Verfahren. In diesem Dokument, dem Prufplan, liegt der Fokus ausschlielich darauf, wie der
Praxistest durchgefiihrt wurde. Dieser Teil variiert von Produkt zu Produkt und ist daher nicht standardisierbar.
Aus diesem Grund erstellen wir fir jedes Produkt einen individuellen Prifplan, der transparent zuganglich ist.

Inhalt und Aufbau des Dokuments:

1. Testdurchfiihrung

In diesem Abschnitt wird detailliert beschrieben, wie die Tests durchgefiihrt wurden. Jeder Testschritt wird
prézise erlautert, um die Nachvollziehbarkeit der Ergebnisse sicherzustellen. Die Testdurchfihrung ist in
mehrere Schritte unterteilt, die fur jedes Kriterium spezifisch beschrieben werden.

2. Punkteverteilung

Dieser Abschnitt gibt einen Uberblick tiber die Bewertungsskala, nach der die Punkte vergeben wurden. Die
Punkteverteilung wird fur jedes Kriterium separat dargestellt, sodass die Leistung der Produkte in den
verschiedenen Bereichen nachvollzogen werden kann.

Unser Priifplan zielt darauf ab, eine umfassende und transparente Bewertung der Produkte zu gewahrleisten.
Durch die detaillierte Beschreibung der Testmethoden und die klare Punkteverteilung méchten wir lThnen ein
zuverlassiges Werkzeug an die Hand geben, um fundierte Entscheidungen treffen zu knnen.

Auf den nachsten Seiten werden die einzelnen Prufkriterien, die detaillierte Testdurchfiihrung sowie die
Punkteverteilung genauer erlautert.

Ihr Priifengel Team
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1. Funktionstest der Dampfgarer-Funktion
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereiten des Gerats

Der Sweety Fox Babynahrungszubereiter wurde vorsichtig auf eine stabile und hitzebestandige Unterlage
gestellt, um sicherzustellen, dass das Gerat wahrend des Betriebs sicher steht und keine Gefahr des
Umkippens besteht. Anschlie3end wurde der Wasserbehélter des Gerats mit der vom Hersteller
angegebenen Menge an Wasser befillt, um optimale Dampfbedingungen zu gewéahrleisten. Es wurde darauf
geachtet, dass das Wasser die nétige Mindestmenge nicht unterschreitet und die Maximalmenge nicht
Uberschreitet.

Schritt 2: Vorbereitung der Lebensmittel

Frisches, sauberes Gemiise wurde sorgfaltig ausgewahlt, gewaschen und in gleichmafige, kleine Stlicke
geschnitten, um ein gleichmafiges Garen aller Stiicke zu gewahrleisten. Die geschnittenen Gemisestiicke
wurden in den daflr vorgesehenen Dampfgarbehélter gelegt, darauf geachtet, dass der Behélter nicht
Uberfillt ist, was den Dampfzyklus beeintrachtigen kénnte.

Schritt 3: Starten des Dampfgarvorgangs

Nachdem alle Vorbereitungen abgeschlossen waren, wurde der Dampfgarer durch Betatigen des
entsprechenden Schalters eingeschaltet. Die Garzeit wurde auf exakt 15 Minuten eingestellt, um eine
gleichmafige Garung der Lebensmittel sicherzustellen. Der Garvorgang begann sofort nach dem Starten
des Gerats. Es wurde darauf geachtet, dass der Dampfgarer wahrend des gesamten Vorgangs ungestort
arbeiten konnte.

Schritt 4: Uberpriifung des Garergebnisses

Nach Ablauf der eingestellten Garzeit wurde der Dampfgarer abgeschaltet und die fertig gegarten
Lebensmittel wurden aus dem Behélter genommen. Jedes Stiick wurde sorgféltig auf die gewtinschte
Konsistenz und den Gargrad Uberpruft, um festzustellen, ob die Lebensmittel gleichméfig und vollstandig
gegart sind. Es wurde aulerdem darauf geachtet, dass keine unerwiinschten Wasserreste im Behélter
zurlickgeblieben sind.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Die Lebensmittel sind gleichméafig und vollstandig durchgaren und es sind keine Wasserreste
im Behalter zuriickgeblieben, was auf eine hervorragende Leistung der Dampfgarfunktion hinweist.

90 Punkte: Die Lebensmittel sind zwar vollstdndig gegart, jedoch sind minimale, unbedeutende Wasserreste
im Behalter vorhanden, die die Qualitat der Garung aber nicht wesentlich beeintrachtigen.

80 Punkte: Obwohl die Lebensmittel vollstandig gegart sind, zeigen einige Stiicke leichte
Ungleichmafigkeiten in der Konsistenz.

70 Punkte: Ein Teil der Lebensmittel weist deutliche Anzeichen von nicht vollstandiger Garung auf, was an
einer ungleichméafRigen Dampfverteilung liegen konnte.

60 Punkte: Mehrere Stucke der Lebensmittel sind noch nicht gegart und zudem fanden sich erhebliche
Wasserreste im Behdlter.

50 Punkte: Nur einige Lebensmittelstlicke sind gegart, wahrend der Grof3teil noch roh bleibt.

40 Punkte: Die meisten der Lebensmittelstiicke sind nicht ausreichend gegart, was auf eine gravierende
Beeintrachtigung der Garleistung schlieBen lasst.

30 Punkte: Die Lebensmittel sind kaum gegart und es befindet sich unverhaltnisméaRig viel Wasser im
Dampfgarbehalter, méglicherweise aufgrund einer Fehlfunktion.

20 Punkte: Die Lebensmittel sind nahezu roh geblieben und es wurden erhebliche Mangel in der
Funktionsweise des Dampfgarers festgestellt.
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10 Punkte: Das Gerat zeigt erhebliche Funktionsstérungen oder funktioniert gar nicht, was zu einem
vollstandigen Versagen der Dampfgarfunktion fuhrt.
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2. Uberpriifung der Glaschenwarmer-Funktion
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung des Gerats

Das Gerat wurde ordentlich inspiziert und auf einer stabilen, geraden Oberflache positioniert. AnschlieRend
wurde der Behélter des Glaschenwarmers mit der genauen Menge Wasser, die fiir den Betrieb erforderlich
ist, beflllt, um die korrekte Funktionsweise zu gewahrleisten.

Schritt 2: Platzierung des Glaschens

Ein standardisiertes Babyglaschen, mit einem Fassungsvermdgen von 200 ml und dessen Inhalt gemaf der
Herstellerempfehlungen vorab geprift wurde, wurde sorgsam in den Warmer platziert. Dabei wurde darauf
geachtet, dass das Glaschen sicher und stabil im Wéarmer steht.

Schritt 3: Starten des Warmvorgangs
Der Temperaturregler des Glaschenwarmers wurde entsprechend der empfohlenen Vorgaben eingestellt. Der
Warmvorgang wurde eingeleitet, indem das Geréat aktiviert wurde, und die Erhitzung begann sofort.

Schritt 4: Uberpriifung der Erwarmung
Nach Ablauf von 10 Minuten wurde die Temperatur des Glaschens sorgfaltig mit einem
Prazisions-Thermometer gemessen, um die Erwarmung und deren GleichmaRigkeit zu evaluieren.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Das Babyglaschen wurde gleichmafig auf die ideale Temperatur erwarmt, ohne jegliche
Schwankungen in der Temperatur des Inhalts.

90 Punkte: Der Inhalt des Glaschens ist warm mit nur minimalen Temperaturschwankungen, die kaum
wahrnehmbar sind.

80 Punkte: Der Inhalt des Glaschens ist insgesamt warm, jedoch sind erhebliche Unterschiede in der
Temperaturverteilung des Inhalts spirbar.

70 Punkte: Bestimmte Teile des Glaschens sind nicht angemessen erwarmt, der Inhalt ist an einigen Stellen
kahl.

60 Punkte: Der uberwiegende Teil des Glaschens behielt einen lauwarmen Zustand bei, und die Erwérmung
ist nicht gleichmafig erfolgt.

50 Punkte: Der Erwarmungsprozess war nicht effektiv, und der Inhalt des Glaschens ist nur geringfiigig
warm.

40 Punkte: Der Inhalt des Glaschens ist nahezu kalt, und eine deutliche Erwarmung konnte nicht festgestellt
werden.

30 Punkte: Die Temperatur des Glaschens ist zu niedrig, und es gibt erhebliche Temperaturunterschiede im
Inhalt.

20 Punkte: Der Inhalt blieb grof3tenteils kalt, was auf eine Fehlfunktion des Erwarmungsprozesses hinweist.

10 Punkte: Keine Erwarmung konnte beobachtet werden, was darauf hindeutet, dass das Geréat
moglicherweise defekt ist.
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3. Prufung der Auftaufunktion
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereiten des Gerats

Im ersten Schritt wurde der Babynahrungszubereiter gemaf den Anweisungen im Handbuch vorbereitet.
Das bedeutet, dass das Gerat ordnungsgemaf an eine Stromquelle angeschlossen und die notwendige
Menge Wasser in den dafur vorgesehenen Behdlter gefiillt wurde. Diese Vorbereitung stellt sicher, dass das
Gerét ohne Unterbrechungen und mit optimaler Leistung arbeiten kann.

Schritt 2: Platzierung des gefrorenen Glaschens

AnschlielRend wurde ein tiefgefrorenes Babyglaschen enthommen und sicher in der speziellen Halterung
innerhalb des Geréats positioniert. Diese Halterung ist dafiir konzipiert sicherzustellen, dass das Glaschen
wahrend des gesamten Auftauvorgangs stabil bleibt, wodurch ein gleichméaRiges Auftauen gewahrleistet
wird.

Schritt 3: Starten des Auftauvorgangs

Nachdem alle Vorbereitungen abgeschlossen waren, folgte der Start des eigentlichen Auftauvorgangs. Die

fur das Auftauen vorgesehene Funktion am Babynahrungszubereiter wurde aktiviert, woraufhin der Prozess
automatisch begann und das gefrorene Glaschen langsam auf die gewiinschte Temperatur erwarmt wurde.

Schritt 4: Uberpriifung des Auftauergebnisses

Nach dem Ablauf von 20 Minuten wurde das Babyglaschen aus der Halterung genommen, um das Ergebnis
des Auftauvorgangs zu uUberprifen. Es wurde untersucht, ob das Glaschen vollstandig aufgetaut war, indem
sowohl die Konsistenz als auch die Temperatur des Inhalts Uberprift wurde.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn das Babyglaschen vollstandig und gleichmafig aufgetaut
ist, ohne dass kalte Stellen im Inhalt zu finden sind.

90 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn das Glaschen praktisch vollstandig aufgetaut ist und nur sehr
geringe kalte Stellen aufweist, die das Gesamtergebnis nicht wesentlich beeintrachtigen.

80 Punkte: Fir diese Bewertung muss das Glaschen tiberwiegend aufgetaut sein, mit einigen kalten Stellen,
die jedoch nicht den Grof3teil des Inhalts betreffen.

70 Punkte: Diese Punktzahl wird vergeben, wenn das Glaschen nur teilweise aufgetaut und mehrere
deutliche kalte Stellen vorhanden sind, die einen erheblichen Teil des Inhalts ausmachen.

60 Punkte: Diese Punktzahl ist zu vergeben, wenn das meiste des Glaschens noch gefroren ist und der
Auftauvorgang sehr ungleichmafiig durchgefiihrt wurde.

50 Punkte: Diese Bewertung gilt, wenn das Glaschen kaum merklich getaut ist und der grof3te Teil des
Inhaltes weiter gefroren bleibt.

40 Punkte: Diese Punktzahl wird erreicht, wenn das Glaschen fast vollstandig gefroren bleibt und der
Auftauvorgang nur minimal Wirkung gezeigt hat.

30 Punkte: Diese Bewertung beschreibt ein Szenario, in dem das Glaschen praktisch in seinem
urspriinglichen gefrorenen Zustand bleibt und nur sehr wenig Auftaufortschritt erkennbar ist.

20 Punkte: Diese Punktzahl zeigt, dass der Auftauprozess unzureichend war und deutliche Mangel in der
Durchflihrung oder Funktion des Gerats zu erkennen waren.

10 Punkte: Diese Bewertung wird vergeben, wenn die Auftaufunktion vollstandig versagt hat, sprich, der
Auftauvorgang nicht stattfindet, moglicherweise aufgrund eines Defekts im Geréat.
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4. Reinigung und Wartungsfreundlichkeit
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Reinigung des Gerats

In diesem Schritt wurde das Gerat nach der Verwendung gereinigt. Dazu wurden alle abnehmbaren Teile des
Babynahrungszubereiters entfernt und grindlich mit warmem Wasser sowie einem milden Reinigungsmittel
gereinigt. Besonderes Augenmerk wurde dabei auf die vollstandige Entfernung von Speiseresten gelegt, um
hygienische Bedingungen zu gewahrleisten.

Schritt 2: Uberpriifung der Erreichbarkeit

Hierbei wurde gepruft, wie gut schwer zugéngliche Stellen im Inneren des Gerats erreichbar sind. Dazu
wurden verschiedene Reinigungstools eingesetzt, um zu testen, ob alle Bereiche des Geratinneren effektiv
gereinigt werden kénnen, ohne iberméaRigen Aufwand.

Schritt 3: Wartung des Gerats

Die Bedienungsanleitung des Gerats wurde grindlich durchgesehen, um Informationen Uber notwendige und
empfohlene Wartungsarbeiten zu identifizieren. Der Schwerpunkt lag auf der Uberpriifung, ob klare und
verstandliche Anleitungen zur regelmafigen Wartung enthalten sind.

Schritt 4: Zusammenbau nach der Reinigung

Nachdem alle Teile gereinigt wurden, erfolgte der korrekte Zusammenbau des Babynahrungszubereiters. Es
wurde sichergestellt, dass alle Komponenten problemlos wieder miteinander verbunden werden kénnen und
das Gerat nach der Reinigung wieder einwandfrei funktionierte.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Alle Teile des Gerats sind extrem leicht zu reinigen, und es gibt keinerlei schwer zugangliche
Stellen. Die Reinigung kann schnell und effizient durchgefiihrt werden, ohne dass besondere Hilfsmittel nétig
sind.

90 Punkte: Die Reinigung verlauft reibungslos, wobei es nur wenige, minimal schwer zugéngliche Stellen
gibt. Diese beeintrachtigen die gesamte Reinigung jedoch kaum.

80 Punkte: Die Reinigung ist insgesamt akzeptabel. Es gibt einige schwer zugangliche Stellen, die eine
zuséatzliche Anstrengung erfordern, was den Reinigungsprozess jedoch nicht Uberméafig kompliziert macht.

70 Punkte: Die Reinigung ist teilweise erschwert durch mehrere schwer zugangliche Stellen. Dies fiihrt zu
einem erhohten Zeitaufwand und mdoglicherweise zu unzureichend gereinigten Bereichen.

60 Punkte: Die Reinigung des Geréats erfordert splrbaren Aufwand aufgrund erheblicher schwer
zuganglicher Stellen, die den Prozess verlangsamen und die Griindlichkeit beeintrachtigen.

50 Punkte: Die Reinigung gestaltet sich schwierig, da viele schwer zugéngliche Stellen vorhanden sind. Die
Effizienz des Reinigungsprozesses ist stark beeintrachtigt.

40 Punkte: Die Reinigung ist kaum méglich und zeigt erhebliche Mangel auf. Viele Stellen kénnen nicht
vernlnftig erreicht oder gereinigt werden, was die hygienische Verwendung des Geréts beeintrachtigen
konnte.

30 Punkte: Die Reinigung erweist sich als sehr problematisch und nahezu unmdglich. Aufgrund des Designs
ist der Zugang zu vielen Bereichen erheblich eingeschrankt.

20 Punkte: Es ist keine sinnvolle Reinigung durchfihrbar, und das Geréat erweist sich als unpraktisch fur den
regelméafigen Gebrauch hinsichtlich Reinigung und Wartung.

10 Punkte: Eine Reinigung des Gerats ist Uberhaupt nicht méglich. Es weist gravierende Mangel auf oder ist
durch Defekte unbrauchbar.
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5. Funktionstest aller Anzeigen und Kontrollleuchten
Testdurchfuhrung:

Schritt 1: Vorbereitung des Gerats

Der Babynahrungszubereiter wurde sorgfaltig aus der Verpackung genommen und an eine geeignete
Stromquelle angeschlossen. Bei diesem Schritt wurde sichergestellt, dass das Gerat stabil steht und alle
sicherheitsrelevanten Vorschriften beziglich des Netzanschlusses eingehalten werden, um eine
stérungsfreie Energieversorgung zu gewahrleisten.

Schritt 2: Uberprifung der Anzeigen

Alle relevanten Anzeigen und Kontrollleuchten am Babynahrungszubereiter wurden unter Beobachtung
samtlicher Bedienungsanleitungen eingeschaltet. Dabei wurde kontrolliert, ob jede Anzeige unmittelbar nach
der Aktivierung erscheint und wie deutlich, sowohl in heller als auch in dunkler Umgebung, diese zu
erkennen sind. Gleichzeitig wurde tUberprift, ob die Anzeigen genau die Funktionen widerspiegeln, die sie
darstellen sollen.

Schritt 3: Testen der Reaktionszeit

Im nachsten Schritt wurden die Reaktionszeiten der Kontrollleuchten bei der Aktivierung verschiedener
Funktionen, wie beispielsweise dem Einschalten der Koch- oder Mixfunktion, gemessen. Ein spezielles
Augenmerk lag auf der Zeitspanne zwischen dem Aktivieren einer Funktion und dem entsprechenden
Leuchten der Anzeige, um mdgliche Verzégerungen zu identifizieren.

Schritt 4: Gesamtbewertung der Anzeigen

Es wurde eine umfassende Bewertung der Sichtbarkeit, Verstandlichkeit und Funktionalitat aller Anzeigen
und Kontrollleuchten vorgenommen. Hierbei wurde bewertet, wie intuitiv und schnell Informationen von
Nutzern des Gerats erfasst werden kdnnen, insbesondere in stressigen oder schnellen Alltagssituationen.

Punkteverteilung:

100 Punkte: Alle Anzeigen und Kontrollleuchten funktionierten tadellos, mit einer unmittelbar nach
Aktivierung sichtbaren Reaktionszeit und maximaler Klarheit in der Darstellung aller Funktionen, sowohl bei
Tag als auch bei Nacht.

90 Punkte: Die Anzeigen und Kontrollleuchten arbeiteten insgesamt sehr gut, minimal spurbare
Verzdgerungen konnten gelegentlich bemerkt werden, diese beeinflussen die Nutzung jedoch kaum.

80 Punkte: Die Funktion der Anzeigen war akzeptabel, mit leichten Verzégerungen bei der Aktivierung
einiger Funktionen, die jedoch nur geringfligig die Benutzererfahrung beeinflussen.

70 Punkte: Auffallige Verzdgerung bei der Reaktionszeit mancher Anzeigen wurden bemerkt, wobei die
Mehrheit der Anzeigen dennoch funktionsfahig blieb.

60 Punkte: Mehrere Anzeigen und Kontrollleuchten wiesen Schwéchen in der Funktionalitat auf, zeigten
verzégert oder unscharf Informationen an.

50 Punkte: Eine signifikante Anzahl der Anzeigen reagierte unregelmafig, wobei einige ungenaue
Informationen darstellten oder gar Fehlfunktionen aufwiesen.

40 Punkte: Die Anzeigen arbeiteten kaum wie vorgesehen, mit betrachtlichen Problemen in der Darstellung
und Verzogerungen ihrer Funktion.

30 Punkte: Fast alle Anzeigefunktionen waren unbrauchbar, es wurde keine zuverlassige Anzeige von
Informationen geboten.

20 Punkte: Nahezu keine der Anzeigen funktionierte, was das Gerat aus Nutzersicht unbrauchbar machte.
Die generelle Funktionalitat des Gerates wurde stark beeintrachtigt.
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10 Punkte: Keine der Anzeigen oder Kontrollleuchten funktionierte, das Geréat zeigte keinerlei
Funktionsféahigkeit und wurde als defekt kategorisiert.
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